ENTRANTES
Tartaletas de foie gras y pera en “mostarda”

Vieira del Mediterraneo al horno con tomates secos,
alcaparras y pan de hierbas

Carpaccio de ternera con vinagreta de mostaza, amarena
y parmesano rallado

Cotechino tradicional con guiso de Zenz:ejas

PASTA

Rawvioli casero relleno de bacalao y fatata con almejas en
salsa de pereji

Pasta “taccole” con guiso de wagyu al vino tinto,
espinacas y trufa negra de invierno

POSTRE

Panettone milanese con crema de mascarpone al vino dulce
Bombones del Piemonte

Uva de la suerte

78€ POR PERSONA




